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Laboratuar Birimi: Fiziksel Analiz Laboratuarı 

Sıra 

No. 
Analiz Adı Ürünler Metot 

Tahmini 

Süre 

(Gün) 

Numune 

Miktarı 

Fiyat 

(TL) 

1 
25 g.' DAKĠ TANE 

SAYISI 
KuĢ Üzümü TGK 2000/16 1 250 g. 15 

2 
1000 DANE 

AĞIRLIĞININ TAYĠNĠ 
Tahıllar, Baklagiller TS 1136 1-2 250 g. 15 

3 
AĞIRLIK KONTROLÜ 

(BRÜT VE NET) 
ÇeĢitli Ürünler 

Ürün TS'leri, TGK 

Tebliğleri 
1 

Orijinal 

Ambalaj 15 

4 
ASĠTTE ÇÖZÜNMEYEN 

MADDE TAYĠNĠ 
Yemeklik Tuz TS 933 2-3 250g. 15 

5 
ASKIDA KATI MADDE 

TAYĠNĠ 
Atık Su 

Standard Methods For The 

Examination Of Water and 

Wastewater 1997 

1-2 2 l. 15 

6 BOġ DANE 

Ayçiçeği Tohumu TS 309 1-2 250 g. 15 

Ayçiçeği Çekirdeği (Çerezlik) TS 12714 1-2 250 g. 15 

Kabak Çekirdeği TS 5086 1-2 250 g. 15 

7 BOY ÖZELLĠĞĠ Baharatlar TGK 2000/16 1 250 g. 15 

8 BOZUK TANE 

Tahıllar, Baklagiller, 

Ayçiçeği Tohumu ve 

Çekirdeği, Çam Fıstığı, 

Susam 

Ürün TS'leri, TGK 

Tebliğleri 
1-2 250 g. 15 

9 

BÖCEK PARÇALARI VE 

YUMURTALARI 

TAYĠNĠ 

Bulgur TS 2284 2-3 250 g. 15 

10 ÇEMEN MĠKTARI Pastırma TS 1071 1 250 g. 15 

11 

DUYUSAL ANALĠZ 

(ORGANOLEPTĠK 

ANALĠZ) 

Duyusal Analizlerin 

Yapılabileceği Tüm Ürünler 

(Renk, Koku, GörünüĢ, Tat) 

Ürün TS'leri, TGK 

Tebliğleri 
1-2 250 g. 15 

12 ET ÇEKĠRDEK ORANI Çekirdekli Meyveler 
Ürün TS'leri, TGK 

Tebliğleri 
1-2 250 g. 15 

13 
ELEK ÜSTÜ VE ELEK 

ALTI TAYĠNĠ 

Buğday Unu TS 4500 1 250 g. 15 

Tahıllar, Baklagiller 
Ürün TS'leri, TGK 

Tebliğleri 
1 250 g. 15 

14 
ETĠKET VE AMBALAJ 

KONTROLÜ 

Orijinal Ambalajlı Tüm 

Gıdalar 
TGK 2002/58 1 

Orijinal 

Ambalaj 15 

15 HAFĠF TANELER Tane Karabiber TS 2290 ISO 959-1 1-2 250 g. 15 

16 HASARLI TANE Pirinç TGK 2001/10 1-2 250 g. 15 

17 ĠRĠLĠK TAYĠNĠ 

Bulgur TS 2284 1 250 g. 15 

Yemeklik Tuz TS933 1 250 g. 15 

18 KIRIK TANE Tahıllar, Baklagiller 
Ürün TS'leri, TGK 

Tebliğleri 
1-2 250 g. 15 

19 
KIZIġMIġ VE 

ÇĠMLENMĠġ TANE 
Mercimek TS 143 1-2 250 g. 15 
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20 KIRILMA ĠNDĠSĠ 

Hayvansal ve Bitkisel Katı ve 

Sıvı Yağlar 
TS 4960, EN ISO 6320 1 1 l. 15 

Tereyağı TS 1334 1 250 g. 15 

Bal TS 3036 1 250 g. 15 

Yemeklik Bitkisel Yağlar TS 894 1 250 g. 15 

21 
KĠRLĠLĠK DERECESĠ 

TAYĠNĠ 
Çiğ Süt TS 1018 1-2 1 l. 15 

22 KURUTMA KAYBI 
ġeker, Yarı Beyaz ġeker, 

Rafine ġeker 
TGK 2002/26, TS 7058 2 250 g. 20 

23 

KURU VEYA 

KURUTULMUġ 

MEYVE/KAYMAK 

ORANI 

Lokum TS 8444 1 250 g. 15 

24 
KURU ÖZ (GLUTEN) 

TAYĠNĠ 
Buğday Unu TS EN ISO 21415-3 2-3 250 g. 15 

25 KUSURLU TANE Mercimek TS 143 1-2 250 g. 15 

26 
KUTU DOLDURMA 

ORANI TAYĠNĠ 

Konserveler Ürün TS'leri 1 250 g. 15 

Domates Salçası TS 2664 1 250 g. 15 

Reçeller TS 2664 1 250 g. 15 

27 MEYVE ORANI TAYĠNĠ  
Reçeller (ViĢne, Çilek, 

Kayısı, Erik, Ayva) 
TS 3958 1-2 250 g. 15 

28 
YAPRAK MĠKTARI 

TAYĠNĠ 
Gül Reçeli TS 5135 1-2 250 g. 15 

29 pH 

Beyaz Peynir TS 591 1 250 g. 15 

Eritme Peyniri TS 2176 1 250 g. 15 

Et ve Et Ürünleri TS 3136, ISO 2917 1 250 g. 15 

Meyve ve Sebze Ürünleri TS 1728, ISO 1842 1 250 g. 15 

Reçeller TS 1728, ISO 1842 1 250 g. 15 

Su ve Atık Su TS 3263, ISO 10523 1 2 l. 15 

UHT Süt TS 1192 1 1 l. 15 

Üzüm Pekmezi TS 3792 1 250 g. 15 

30 
REFRAKTOMETRĠK 

KURU MADDE TAYĠNĠ 
Bal TS 3036 1 250 g. 15 

 

 

31 

 

 

RUTUBET VE KURU 

MADDE TAYĠNĠ 

Adaçayı TS 1562 2-3 250 g. 20 

Ayran TS 1018 2-3 1 l. 20 

Bebe Bisküvisi TS 1135, ISO 712 2-3 250 g. 20 

Bisküvi TS 1135, ISO 712 2-3 250 g. 20 

  Buğday Unu TS 1135, ISO 712 2-3 250 g. 20 
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RUTUBET VE KURU 

MADDE TAYĠNĠ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Bulgur TS 1135 ISO 712 2-3 250 g. 20 

Çay (Kuru Madde) TS 1561 2-3 250 g. 20 

Çay (Rutubet) TS 1562 2-3 250 g. 20 

Çikolata TS 7800 2-3 250 g. 20 

Domates Salçası TS 1129 ISO 1026 2-3 250 g. 20 

Ekmek  TS 5000 2-3 250 g. 20 

Ekmek Mayası TS 3522 2-3 250 g. 20 

Et ve Et Ürünleri TS 1743 ISO 1442 2-3 250 g. 20 

Glikoz ġurubu TGK 2002/26 2-3 250 g. 20 

Gofret TS 1135 ISO 712 2-3 250 g. 20 

Hazır Kuru Çorbalık TS 3190 2-3 250 g. 20 

Ġrmik TS 1135 ISO 712 2-3 250 g. 20 

KemalpaĢa Tatlısı TS 1135 ISO 712 2-3 250 g. 20 

Lokum TS 2134 2-3 250 g. 20 

Leblebi TS 1135 ISO 712 2-3 250 g. 20 

Makarna TS 1135 ISO 712 2-3 250 g. 20 

Peynir ve ĠĢlenmiĢ Peynir TS EN ISO 5534 2-3 250 g. 20 

Sirke TS 1880 2-3 1 l. 20 

Süt TS 1018 2-3 1 l. 20 

Tahıl ve Tahıl Ürünleri TS 1135 ISO 712 2-3 250 g. 20 

Tahin TS 1201 EN ISO 1741 2-3 250 g. 20 

Tahin Helvası TS 1201 EN ISO 1741 2-3 250 g. 20 

Tarhana TS 1135 ISO 712 2-3 250 g. 20 

Yoğurt TS 1330 2-3 250 g. 20 

32 
RUTUBET TAYĠNĠ 

(TOLUEN METODU) 
Baharatlar TS 2134 2-3 250 g. 30 

33 

 

RUTUBET VE UÇUCU 

MADDE TAYĠNĠ 

 

Hayvansal ve Bitkisel Katı ve 

Sıvı Yağlar 
TS 1607 EN ISO 662 2 1 l. 15 

Zeytinyağı TS 1607 EN ISO 662 2 1 l. 15 

ĠĢlenmiĢ Ġç Fındık TS ISO 771 2 250 g. 15 
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33 
RUTUBET VE UÇUCU 

MADDE TAYĠNĠ 

Yağlı Tohum Küspeleri TS ISO 771 2 250 g. 15 

Yer Fıstığı (Kabuklu ve Ġç) TS ISO 771 2 250 g. 15 

34 SĠYAH LEKE TAYĠNĠ Domates Salçası TS 1466 1 250 g. 15 

35 
SUDA ÇÖZÜNEBĠLEN 

KATI MADDE (BRĠKS) 

Domates Salçası  TS 1466 1 250 g. 15 

Domates Püresi TS 1466 1 250 g. 15 

Gazlı Alkolsüz Ġçecek TS 1466 1 1 l. 15 

Meyve ve Sebze Mamulleri TS 4890 1 250 g. 15 

Nar EkĢisi TS 4890 1 1 l. 15 

Reçeller TS 4890 1 250 g. 15 

Sirke TS 4890 1 1 l. 15 

Üzüm Pekmezi TS 4890 1 250 g. 15 

Tüm gıdalar TS 2590 1 250 g. 15 

36 

SUDA ÇÖZÜNEN KÜL 

VE SUDA 

ÇÖZÜNMEYEN KÜL 

TAYĠNĠ (TOPLAM 

KÜLE GÖRE) 

Çay TS 1565 2-4 250 g. 30 

37 
SUDA ÇÖZÜNMEYEN 

KATI MADDE TAYĠNĠ 
Bal TS 3036 1-2 250 g. 15 

38 
SUYA GEÇEN MADDE 

MĠKTARI 

Makarna TS 1620 2-3 250 g. 15 

Bulgur TS 1620 2-3 250 g. 15 

39 

SÜLFAT KÜLÜ TAYĠNĠ 

(SÜLFATLANDIRILMIġ 

KÜL TAYĠNĠ) 

Glukoz ġurubu,KurutulmuĢ 

Glukoz ġurubu,Dekstroz 

Monohidrat,Susuz Dekstroz 

TGK 2002/26 2-4 250 g. 45 

40 
SÜZME AĞIRLIĞI 

ORANI TAYĠNĠ 
Konserveler Ürün TS'leri 1-2 250 g. 15 

 

 

41 

 

 

TOPLAM KÜL TAYĠNĠ 

Adaçayı TS 2131 ISO 928 2-4 250 g. 30 
Baharat ve ÇeĢni Veren 

Bitkiler 
TS 2131 ISO 928 2-4 250 g. 30 

Bal TS 2131 ISO 928 2-4 250 g. 30 

Bebe Bisküvisi TS 1511 2-4 250 g. 30 

Bisküvi TS 1511 2-4 250 g. 30 

Buğday Unu TS 1511 2-4 250 g. 30 

Bulgur TS 1511 2-4 250 g. 30 

Çay TS 1564 2-4 250 g. 30 

  Çikolata TS 7800 2-4 250 g. 30 
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Ekmek TS 1511 2-4 250 g. 30 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

41 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

TOPLAM KÜL TAYĠNĠ 

Et ve Et Ürünleri TS 1746 ISO 936 2-4 250 g. 30 

Gofret TS 1511 2-4 250 g. 30 

Ġrmik TS 1511 2-4 250 g. 30 

KemalpaĢa Tatlısı TS 1511 2-4 250 g. 30 

Makarna TS 1511 2-4 250 g. 30 

ÖğütülmüĢ Kakao TS 3076-1 2-4 250 g. 30 

Sirke TS 1880 2-4 250 g. 30 

ġarap TS 522 2-4 250 g. 30 

Tahıl ve Tahıl Ürünleri TS 1511 2-4 250 g. 30 

Tahin TS 6399 2-4 250 g. 30 

Tahin Helvası TS 6399 2-4 250 g. 30 

Üzüm Pekmezi TS 3792 2-4 250 g. 30 

42 

%10'LUK HCL'DE 

ÇÖZÜNMEYEN KÜL 

TAYĠNĠ 

Adaçayı TS 2133 ISO 930 2-4 250 g. 30 

Baharat ve ÇeĢni Veren 

Bitkiler 
TS 2133 ISO 930 2-4 250 g. 30 

Bisküvi TS 2383 2-4 250 g. 30 

Buğday Unu TS 2383 2-4 250 g. 30 

Bulgur TS 1128 ISO 763 2-4 250 g. 30 

Çay TS 1566 ISO 1577 2-4 250 g. 30 

Domates Salçası TS 1128 ISO 763 2-4 250 g. 30 

Ekmek TS 5000 2-4 250 g. 30 

Gofret TS 2383 2-4 250 g. 30 

KemalpaĢa Tatlısı TS 2383 2-4 250 g. 30 

Meyve ve Sebze Mamulleri TS 1128 ISO 763 2-4 250 g. 30 

ÖğütülmüĢ Kakao TS 3076-1 2-4 250 g. 30 

Üzüm Pekmezi TS 1128 ISO 763 2-4 250 g. 30 

43 
YABANCI MADDE 

MĠKTARI % 

Baharatlar TS 2130 ISO 927 1-2 250 g. 15 

Kırmızı Pul Biber TS 3706 1-2 250 g. 15 

Mercimek TS 143 1-2 250 g. 15 
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44 
YABANCI MADDE 

(GÖZLE GÖRÜLEBĠLĠR) 

Bebe Bisküvisi TS 12299 1-2 250 g. 15 

Hazır Kekler TS 13375 1-2 250 g. 15 

45 

YOĞUNLUK (ÖZGÜL 

AĞIRLIK) TAYĠNĠ 

(PĠKNOMETRE ĠLE) 

Ayran ve Süt TS 1018 1-2 250 g. 15 

Hayvansal ve Bitkisel Yağlar TS 4959 1-2 250 g. 15 

ġarap TS 522 1-2 1 l. 15 

Yemeklik Bitkisel Yağlar TS 894 1-2 1 l. 15 

Zeytinyağı TS 342 1-2 1 l. 15 
 


